
 
 

MENÚ DE NADAL 
  MENÚ DE NAVIDAD 

(dinar 25 desembre) 

 
PRIMER PLAT A TRIAR / PRIMER PLATO A ESCOGER 

 
Sopa de Nadal amb carn d’olla 

Sopa de Navidad con cocido catalán 
o 

Cues de gamba vermella amb allada i bitxo  
Colas de gamba roja al ajillo y cayena 

o 
Foie micuit, elaborat a la Fonda, amb torradetes  

Foie micuit, elaborado en la Fonda, con tostaditas 
 

*** 

SEGON PLAT A TRIAR / SEGUNDO PLATO A ESCOGER 
 

Suquet de rap a l’estil de la Costa Brava amb gamba vermella 
“Suquet” de rape al estilo de la Costa Brava con gamba roja 

o 
Filet de vedella amb salsa de vi de Porto i pluja de foie 

Solomillo de ternera con sala de vino de Oporto y lluvia de foie 
o 

Espatlla de xai desossada i farcida de bolets amb crema de carbassa i olivada de tòfona 

Espalda de cordero deshuesada rellena de setas con crema de calabaza y “olivada” de trufa 

 
*** 

POSTRE / POSTRE 
Volcanet de xocolata amb sopa de torró i pa amb oli d’oliva verge 

Volcán de chocolate con sopa de turrón i pan con aceite de oliva virgen 
 

*** 

 CELLER / BODEGA 
 

½ Aigua Mineral, 1/4 vi Nuviana blanc i ¼  Clamor Negre , 1/6 Codorniu Prima Vides 
½ Agua Mineral, 1/4 vino Nuviana blanco i ¼ Clamor tinto, 1/6 Codorniu Prima Vides 

 
Cafè i torrons 

Café y turrones 
 

Preu per persona 80€, IVA inclòs 
Precio por persona 80 €, IVA incluido 

  
 

IVA inclòs / IVA incluido 




