
 
 

 
TAPES I PLATILLOS / TAPAS Y PLATILLOS 

 
 
  
Les nostres braves           6,50€ 
Nuestras bravas  
 
Xipirons a l’Andalusa           8,50€ 
Chipirones a la Andaluza 
 
Musclos al vapor          8,50€ 
Mejillones al vapor 
 
Esqueixada de bacallà, dessalat a casa       9,50€ 
“Esqueixada” de bacalao, desalado en casa 
 
Cargols a la catalana, un puntet picants        9,50€ 
Caracoles a la catalana, un puntito picantes 
 
Mandonguilles amb sèpia         9,50€ 
Albóndigas con sepia 
 
Croquetes de pernil ibèric (6 unitats)         9,50€ 
Croquetas de jamón ibérico (6 unidades) 
 
Croquetes de gambes (6 unitats)        9,50€ 
Croquetas de gambas (6 unidades) 
 
Albergínia fumada amb fruita seca i reducció de garnatxa   11,50€ 
Berenjena ahumada con fruta seca y reducción de garnacha 
 
Caneló de formatge de cabra amb nous, mel i olives negres   11,50€ 
Canelón de queso de cabra con nueces, miel y aceitunas negras 
 
Cues de gamba amb allada i bitxo      12,50€ 
Colas de gamba al ajillo y cayena 
 
Vieires amb crema fina de porros i cansalada     13,50€ 
Vieiras con crema fina de puerros y panceta 
 
Caneló XL de fricandó de vedella amb bolets     15,50€ 
Canelón XL de fricandó de ternera con setas 
 
Pop a la brasa amb romesco i patata al caliu     23,10€ 
Pulpo a la brasa con romesco y patata al horno 

 
 

IVA inclòs / IVA incluido 

 



 
 
 

MENÚ CALÇOTADA 
 
 

PRIMER PLAT / PRIMER PLATO 
 

Calçots de collita pròpia amb salsa salvitxada i pitet 
Calçots de cosecha própia con salsa salvitxada y babero 

 
Pa amb tomàquet del Forn Baltà 
Pan con tomate del horno Baltà 

 

SEGON PLAT A TRIAR / SEGUNDO PLATO A ESCOGER 
 

Bacallà gratinat amb mussolina d’alls  
Bacalao gratinado con mussolina de ajos 

 o 
Filet de vedella a la brasa amb patata al caliu, mongetes i allioli 

Solomillo de ternera a la brasa con patata al horno, judias y allioli 
 o 

Graellada de xai i botifarres de Vallfogona amb patata al caliu, mongetes i allioli 
Parrillada de cordero y butifarras de Vallfogona con patata al horno, judias y allioli 

 

POSTRE / POSTRE 
 

Crema catalana 
Crema catalana 

 

CELLER / BODEGA 

½ Aigua Mineral, ½ Vi Nuviana i cafè 
½ Agua Mineral, ½ Vino Nuviana i café 

 
47€ 

 
Preu per persona  

Precio por persona  
 
 
 
 

*calçots il·limitats si la taula complerta demana el menú calçotada 
*calçots ilimitados si la mesa completa toma el menú calçotada 

IVA inclòs / IVA incluido 



 
 

 

 

ELS TRADICIONALS / LOS CLASICOS 
(RACIONS) / (RACIONES) 

 
 

 
Escalivada tradicional          9,50€ 
“Escalivada” tradicional (pimiento i berenjena asado)   
 
Anxoves de l’Escala        12,15€ 
Anchoas de la Escala 
 
Calçots amb salsa salvitxada       16,90€ 
Calçots con salsa salvitxada 
 
Terrina de foiè, feta a casa        14,50€ 
Tarrina de foiè, hecha en casa  
 
Amanida de formatge de cabra, fruits secs i vinagreta de tòfona   12,50€ 
Ensalada de queso de cabra y frutos secos con vinagreta de trufa 
 
Carpaccio de peus de porc amb gambes a l’allet i panses   11,50€ 
Carpaccio de pies de cerdo con gambas al ajillo y pasas 
 
Cargols a la llauna amb sal i pebre      16,50€ 
Caracoles a la llauna con sal y pimienta 
 
Pernil ibèric         19,90€ 
Jamón ibérico 

 
 

 
PELS MES MENUTS / PARA LOS MAS PEQUEÑOS 

 
 

Menú macarrons de l’àvia amb sofregit de tomàquet i carn   13,50€ 
Menú macarrones de la abuela con sofrito de tomate y carne 
 
Menú croquetes pernil ibèric amb patates fregides    13,50€ 
Menú croquetas jamón ibérico con patatas fritas 
 
*Ambdós menús inclouen una beguda a triar i una bola de gelat. 
*Los dos menús incluyen una bebida a escoger y una bol de helado. 

 
 

 
IVA inclòs / IVA incluido 



 
 

 

 
EL BACALLA / EL BACALAO 

 
 

 
Bacallà la mussolina d’alls        22,50€  
Bacalao a la mussolina de ajos 
 
Bacallà a la llauna amb tomata i fesols de Santa Maria    22,50€ 
Bacalao a la “llauna” con tomate y judías de Santa María 
 
Bacallà confitat sobre carpaccio de peus de porc i gambes a l’allet  23,50€ 
Bacalao confitado sobre carpaccio de pies de cerdo y gambas al ajillo  
 
 
 

*Tot els nostre bacallà està dessalat a casa/ *Todo nuestro bacalao esta desalado en casa 

 
 
 

 

ARROSSOS* / ARROCES* 
 

  
 
Arròs sec de peu de porc i gambes sense feina      21,80€ 
Paella de pies de cerdo y gambes peladas  
 
Arròs negre amb sèpia i gambes       21,80€ 
Paella de Arroz negro con sepia y gambas 
 
Arròs a la marinera amb gambes vermelles i musclos     21,80€ 
Paella marinera con gamba roja y mejillone 
 
Arròs caldós de gambes i ceps        21,80€ 
Arroz caldoso de gambas y setes 
 
 
 

*Mínim dues persones (Preu per persona) / *Mínimo dos personas (Precio por persona) 

 
 
 
 

 
 
 
 

IVA inclòs / IVA incluido 



 
 

 
 
 

PEIX I MARISC / PESCADOS Y MARISCO 
 

 
Peix del dia            S/M 
Pescado del día 
 
Suquet de rap a l’estil de la Costa Brava      25,90€ 
Suquet de rape al estilo de la Costa Brava 
 
Turbot a la brasa        26,00€ 
Rodaballo a la parrilla  
 
Turbot al forn         26,90€ 
Rodaballo al horno 

 
 

CARNS / CARNES 
 
Botifarra de Vallfogona        13,50€ 
Butifarra de Vallfogona   
 
Galtes de porc confitades amb vi ranci      14,50€ 
Carrilleras de cerdo confitades con vino rancio 
 
Magret d’ànec a la llosa        18,50€ 
Magret de pato a la piedra 
 
Peus de porc farcits de bolets i marisc      19,50€ 
Pies de cerdo rellenos de setas y marisco 
 
Entrecot de vedella a la brasa       23,50€ 
Entrecot de ternera a la parrilla 
 
Garrí a baixa temperatura, acabat a la brasa     25,00€ 
Cochinillo a baja temperatura, terminado a la parrilla 
 
Filet de vedella a la brasa       26,00€ 
Solomillo de ternera a la parrilla 
 
Txuletó de vaca madurada (1kg)       65,00€ 
Chuletón de vaca madurada (1kg)  
 
Entrecot de Nebraska (Black Angus) 250g.     35,00€  
Entrecot de Nebraska (Black Angus) 250g. 

 
 
 

IVA inclòs / IVA incluido 
 



 
 

MENÚ DE LA FONDA 
MENÚ DE LA FONDA 

 
 

PER COMPARTIR / PARA COMPARTIR 
 

Gambes amb allada i bitxo 
Gambas al ajillo y cayena 

 
Croquetes de peix i marisc 

Croquetas de pescado y marisco 
 

Xatonada de bacallà amb calçots confitats 
“Xatonada” (escarola) con bacalao y calçots confitados 

 
Saltejat de bolets amb botifarra negra 
Salteado de setas con butifarra negra 

 
 

PLAT FORT A TRIAR / SEGUNDO A ESCOGER 
 

Arròs caldós amb gambes i ceps 
Arroz caldoso con gambas y setas 

 
Bacallà a la mussolina d’alls  

Bacalao a la mussolina de ajos  
 

Filet de vedella a la brasa amb patata al caliu 
Solomillo de ternera a la brasa con patata caliu 

 
Pa amb tomàquet del Forn Baltà 
Pan con tomate del horno Baltà 

 
POSTRE / POSTRE 

Crema catalana 
Crema catalana 

Aigua i cafè 
Agua y café 

 
42,00 € 

 

Preu per persona / Mínim dues persones 
Precio por persona / Mínimo dos personas 

 
 

IVA inclòs / IVA incluido 
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